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REGOLAMENTO GARA
AMATORIALE DI BARBECUE

GARA AMATORIAL

1 Organizzatore, ammissibilita, spazi

Il Trifoglio Soc COOP A.R.L., in collaborazione con BrigBoys BBQ Team ASD, organizza per il giorno sabato 29 luglio 2023
la gara di barbecue a livello amatoriale presso lo spazio di via Volta a Casatenovo (LC) all'interno della manifestazione
denominata 72a Fiera Zootecnica di Rogoredo detta di San Gaetano.

Alla gara sono ammessi concorrenti di ogni nazionalita e sesso senza alcuna distinzione, di eta superiore ai 14 anni
compiuti.

E’ possibile iscrivere squadre composte da massimo 3 persone.

Non sono ammessi al concorso team che gareggiano in circuiti ufficiali di competizioni di BBQ.

La gara si svolgera in esterno. Sara garantito uno spazio coperto per tutti i team sotto una tensostruttura aperta ai lati.

2 Cause di annullamento
L'organizzazione si riserva il diritto di annullare la gara per maltempo o cause di forza maggiore non direttamente
imputabili, comunicandolo ai partecipanti tramite email senza preavviso, anche il giorno stesso della gara.

3 Diritti

| partecipanti riconoscono che ogni diritto sulle pietanze elaborate & di competenza esclusiva di Il Trifoglio Soc COOP A.R.L.
che potra utilizzarle in ogni forma e modo.

| partecipanti rinunciano a qualsiasi pretesa di compenso per la presenza e le attivita svolte durante la manifestazione.

| partecipanti autorizzano a titolo gratuito, senza limiti di tempo, anche ai sensi degli artt. 10 e 320 cod. civ. e degli artt. 96
e 97 legge 22.4.1941, n. 633, Legge sul diritto d’autore, alla pubblicazione e/o diffusione in qualsiasi forma delle proprie
immagini sui canali social di Il Trifoglio Soc COOP A.R.L., dei suoi partner e collaboratori e degli sponsor della gara, su
carta stampata e/o su qualsiasi altro mezzo di diffusione, nonché autorizzano la conservazione delle foto e dei video stessi
negli archivi informatici della societa e prendono atto che la finalita di tali pubblicazioni sono meramente di carattere
informativo ed eventualmente promozionale.

4 Responsabilita

| partecipanti saranno responsabili della propria attrezzatura e di quella messa a disposizione dall'organizzazione.

| partecipanti saranno altresi responsabili per eventuali danni arrecati a cose o persone derivanti dall’utilizzo improprio
delle attrezzature o dal proprio comportamento.

L'organizzazione declina ogni responsabilita da danni a cose o persone riconducibili ai partecipanti alla manifestazione.

5 Modalita di svolgimento della gara
| partecipanti saranno tenuti a cucinare e presentare alla giuria, nei tempi prestabiliti, le seguenti tre preparazioni:

1) Chicken Drumstick (cosce di pollo)
2) Hamburger (panino) realizzato con massimo 5 ingredienti oltre al bun (pane)
3) St. Louis Ribs (costine all'americana glassate)

Le preparazioni devono essere cotte su dispositivo barbecue esclusivamente a carbone.
Ogni team potra portare max nr. 2 dispositivi bbg.

Ogni team si fara carico di tutte le materie prime utilizzate (compresi condimenti e salse) ad eccezione della dotazione base
di carne fornita dall’organizzazione.

Ogni team si fara carico dei materiali di consumo necessari allo svolgimento del proprio lavoro (ad. es. il combustibile).



La dotazione base € composta da: nr 1 carre di costine costine di suino + 400 gr di macinato di manzo sufficiente alla
realizzazione di nr 3 hamburger o nr 6 sliders (mini hamburger) + 6 cosce di pollo.

A richiesta & possibile acquistare dal fornitore ufficiale della competizione altra carne in aggiunta a quella assegnata
facendo l'ordine all'organizzazione entro il giorno 21 luglio 2023.

E’ obbligo I'utilizzo della carne fornita esclusivamente dall’organizzazione. L'organizzazione fornira ad ogni team i
contenitori per la consegna delle pietanze preparate. Dovranno essere consegnate almeno 6 porzioni di ogni preparazione.

Per le ribs ogni porzione dovra essere costituita da un singolo 0sso; per il pollo ogni porzione sara costituita da 1 coscia; per
I’hamburger ogni porzione dovra essere costituita da meta panino (porzionato direttamente dal team) o da 1 singolo slider
(mini hamburger). Lo slider dovra avere un diametro massimo di 7 cm.

ORARI E PROGRAMMA COMPETIZIONE:

- 13:30 registrazione team e assegnazione spazi di lavoro

- 15:00 riunione dei team in area contest

- 15:30 consegna carne (dotazione base + eventuale ordine aggiuntivo)
- 15:45 inizio competizione

- 20:30* consegna Chicken Drumstick

- 21:00* consegna Hamburger

- 21:30* consegna Ribs

- 23:00 premiazioni

- 23:30 sgombro spazi di lavoro

* la finestra di consegna si apre 5 minuti prima dell’orario indicato e si chiude 5 minuti dopo.
Ad esempio la consegna delle chicken drumstick potra avvenire tra le 20:25 e le 20:35

Al termine dell’'ultima consegna sara possibile sistemare le proprie attrezzature ma le stesse non potranno lasciare I'area di
contest prima delle 23:30 per questioni di ordine pubblico.

6 Composizione della giuria e criteri di valutazione

La giuria sara composta da elementi selezionati dall’organizzazione.

| criteri di valutazione sono liberamente ispirati a quelli della KCBS — Kansas City Barbecue Society.

Il voto alla pietanza presentata sara espresso con 3 giudizi che verranno poi moltiplicati per il coefficiente relativo:

1) Sapore (avra il maggior peso nella votazione con un coefficiente pari 2,3)

2) Consistenza (avra un peso dato dal coefficiente 1,14)

3) Aspetto (avra il peso minore con un coefficiente pari a 0,56) La scala di valutazione sara da 2 a 9 punti ed & cosi
definita:

9: eccellente; 8: ottimo; 7: sopra la media; 6: nella media; 5: sotto la media; 4: scarso; 3: cattivo; 2: non edibile. In caso di
pareggio totale verra data la precedenza a chi ha totalizzato un punteggio piu alto nella categoria con il coefficiente piu alto.
Il giudizio della giuria e insindacabile e inappellabile.

7 Attrezzature a disposizione
L'organizzazione mettera a disposizione di ogni team 1 tavolo ed 1 panchina nello spazio di lavoro assegnato.

8 Rifiuti

E’ fatto obbligo ai team effettuare la separazione dei rifiuti secondo i criteri adottati dal comune di Casatenovo: carta, misto
riciclabile (lattine, plastica ecc...), umido, vetro, misto non riciclabile.

La cenere e le braci esauste dovranno essere conferite negli appositi contenitori presenti nel punto di raccolta che sara
allestito dall'organizzazione.

9 Norme igieniche

Le materie prime e gli ingredienti utilizzati per la preparazione delle pietanze devono essere crudi, freschi, non scaduti, non
danneggiati, conservati e trasportati in modo adeguato. Lorganizzazione si riserva il diritto di eliminare e vietare I'utilizzo di
prodotti non ritenuti correttamente conservati.

Gli accessori e gli strumenti utilizzati dovranno essere puliti e non danneggiati.

Ogni team dovra dotarsi di prodotti per la pulizia idonei al contatto alimentare e attrezzatura utile all’'igienizzazione delle
superfici e degli strumenti utilizzati.



10 Spazio di lavoro

Lo spazio di lavoro (di circa 2x3 mt) sara assegnato all'interno di un‘area coperta + uno spazio esterno per allocare i propri
dispositivi. Ogni team potra allestire lo spazio a proprio piacimento.

Non e possibile esporre cartelloni, striscioni o altro materiale pubblicitario.

Durante tutta la durata della manifestazione ogni team dovra tenere pulito il proprio spazio e mantenerlo decorosamente
presentabile. Lorganizzazione si riserva il diritto di riprendere o allontanare i team che non rispettano le buone norme di
igiene o che mantengono la propria area in brutto stato.

Al termine della competizione gli spazi dovranno essere lasciati sgombiri e puliti cosi come le attrezzature fornite
dall’'organizzazione (tavolo e panchina) dovranno essere lasciate pulite.

E’ fatto divieto ai team di ospitare all'interno dell’area assegnata persone non iscritte alla competizione.

11 Norme comportamentali

Durante la gara & vietato I'uso eccessivo di bevande alcoliche che comporti ubriachezza molesta. E severamente vietato
I'uso di sostanze illecite. E vietato fumare nell’area di preparazione delle pietanze e nell'area di assaggio.

E vietato I'uso di linguaggio violento, scurrile, offensivo e comunque di disturbo alla quiete e al decoro pubblico.

I team non possono offrire cibo al pubblico, ne a pagamento, né gratuitamente.

La manifestazione sara aperta al pubblico per cui si auspica una presenza decorosa da parte di tutti.

E’ fatto divieto lasciare incustodita la propria area di lavoro per tutta la durata della competizione. Lorganizzazione si
riserva il diritto di allontanare o squalificare un team per il mancato rispetto delle norme igieniche e/o comportamentali di
1 o di tutti i suoi membri.

12 Iscrizione

La competizione € aperta ad un numero massimo di 12 team.

Le iscrizioni saranno aperte dal 10 giugno 2023 e termineranno il 21 luglio 2023 o al raggiungimento del numero
massimo di iscritti.

In caso di raggiungimento della quota di iscrizioni si aprira una lista di riserva. Liscrizione si formalizza con I'avvenuto
versamento della quota di iscrizione.

Eventuale carne aggiuntiva ordinata dovra essere saldata direttamente sul campo gara il giorno dell’evento al momento
del ritiro della stessa che sara effettuato insieme alla consegna della dotazione base.

Liscrizione deve essere fatta inviando il modulo di iscrizione allegato compilato in tutte le sue parti e la contabile del
bonifico all'indirizzo email a info@brigboys.it.

13 Quota di partecipazione

La quota di partecipazione e di 40,00 € e comprende lo spazio di lavoro esclusivo, I'uso di un tavolo ed una panca e la
dotazione base di carne.

In caso di rinuncia prima del 21/07/2023 la quota di iscrizione sara interamente rimborsata.

In caso di rinuncia dopo il 21/07/2023 la quota di iscrizione sara trattenuta salvo annullamento della competizione.

14 Premi
Sono previsti premi e riconoscimenti per i primi due piazzati nella classifica generale e per il primo classificato di ogni
categoria.

15 Accettazione del regolamento
Liscrizione alla gara implica I'accettazione incondizionata da parte di ogni partecipante di tutte le norme stabilite nel
presente regolamento.

16 Trattamento dei dati personali

| dati personali, forniti con la compilazione della scheda di registrazione o in ogni altro modo, saranno oggetto di
trattamento ai sensi del art. 13 - Reg. UE 2016/679 - GDPR e verranno trattati in forma scritta e su supporto elettronico,
telematico, magnetico e cartaceo in relazione alle esigenze organizzative della Segreteria della competizione. | dati
personali non verranno diffusi o comunicati a terzi salvo che ai soggetti necessari o funzionali per lo svolgimento
dell’attivita propria della competizione.

Titolare e responsabile del trattamento € Il Trifoglio Soc COOP A.R.L. - Via Volta 44 — 23800 Casatenovo (LC) C.F-P..
02384870131

17 Riferimenti e Contatti
Per qualsiasi richiesta di chiarimento o indicazioni non presente nel regolamento, scrivere una email a:
info@brigboys.it.
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MODULO ISCRIZIONE
AMATORIALE DI BARBECUE

GARA AMATORIAL

NOIVIE DEL TEAIML...........oooiiiieeeteeeeeeieneeeeeeeesssssss e sessssss s esss s 4554444588800 R 1040440 .

NOME CAPITANO RESPONSABILE...................oooooooiiriteeereeeeeeeeessessassssssssssssses s seeeesessessssss14430400 444544 RR 404

INDIRIZZO............oooeeiieet et eeeeeeesssssssssss 4048844444444 AR 441444444 £ 14 0 Ee

RICHIESTA CARNE AGGIUNTIVA OLTRE ALLA DOTAZIONE BASE*:

Carre di costine (T ... S, S A .
Macinato diManzo K ... .
Cosce di pollo 3L SOOI o WO & .

*La carne dovra essere pagata il giorno della gara prima del ritiro. Il costo totale verra comunicato tramite email all’indirizzo
da voi sopra indicato.

Il modulo di iscrizione dovra essere compilato in TUTTE le sue parti e inviato per email a info@brigboys.it

Contestualmente al presente modulo di iscrizione, inviare la contabile del pagamento relativo alla quota di iscrizione pari a
€ 40,00 da versare tramite bonifico alle seguenti coordinate bancarie:

Titolare conto: Il Trifoglio Soc COOP A.R.L.
Iban:  I1T14J0200851120000101904643

Causale: iscrizione GARA BBQ — (indicare nome team)
Dichiaro di aver letto e compreso il regolamento della competizione in tutte le sue parti e di accettarne tutte le norme.
Autorizzo al trattamento dei dati personali ai sensi dell'art. 13 - Reg. UE 2016/679 - GDPR, forniti con la compilazione della

scheda di registrazione o in ogni altro modo, comprese le foto e i video, e all'utilizzo del materiale da me fornito nell'ambito
della competizione.

DATA FIRMA RESPONSABILE



